
N ü s s l i s a l a t  m i t  E i

B o u i l l o n

T o m a t e n - C r e m e s u p p e 8 . 5 0

H a u s g e m a c h t e  G n o c c h i  

B u t t e r  S a l b e i  R a v i o l i

1 7 . 0 0

1 7 . 0 0

T r ü f f e l  R a v i o l i

G r ü n e r  S a l a t

K l e i n e r  g e m i s c h t e r  S a l a t 7 . 5 0

G r o s s e r  g e m i s c h t e r  S a l a t 9 . 5 0

T o m a t e n s a l a t

T o m a t e n  M o z z a r e l l a 1 4 . 5 0

S e p i a

mit Petersilie und Knoblauch

2 0 . 5 0

C r e v e t t e n

mit Knoblauch und Peperoncino

1 9 . 5 0

1 1 . 5 0

N ü s s l i s a l a t  m i t  S p e c k 1 6 . 5 0

mit Ei und Speck

Vorspeise

SUPPEN

mit Käse-Tortellini
8 . 0 0

WARME VORSPEISEN

an Tomatenrahmsauce

gefüllt mit Spinat und Ricotta

an einer Trüffelrahmsauce
2 1 . 5 0

SALATE

8 . 5 0

KALTE VORSPEISEN

S p a n i s c h e r  R o h s c h i n k e n

K l e i n e  P o r t i o n  1 6 . 0 0

S e p i a  g r o s s

mit Petersilie und Knoblauch

3 4 . 5 0

C r e v e t t e n  g r o s s

mit Knoblauch und Peperoncino

3 4 . 5 0

S e p i a  u n d  C r e v e t t e n

mit Peperoncino, für 2 Personen

4 0 . 5 0

Sp
ez

ia
lit

ät
 d

es
 H

au
se

s

8 . 5 0

mit Zwiebeln

Mozzarella di Buffalo 

M i t t l e r e  P o r t i o n 2 6 . 5 0

G r o s s e  P o r t i o n 3 6 . 0 0

Vegetarisch

Allergene und Intoleranzen: diesbezüglich bitten wir Sie, sich bei unseren Mitarbeitenden zu informieren.

Serrano Schinken

Weinempfehlung zu all unseren
Vorspeisen: Flor do Tua Weisswein,
Juan Gil Jumilla



P e n n e  a l l  ’ A r r a b b i a t a

P e n n e  D a n i e l l a

G n o c c h i  D o n  A n t o n i o

R a v i o l i  i n  B u t t e r  S a l b e i

T r ü f f e l  R a v i o l i

mit Speck, Trüffel Bianco und Trüffel Nero an einer Rahmsauce
2 9 . 5 0

Teigwaren
S p a g h e t t i  M a r e  e  M o n t i
mit Crevetten und Pilzen an einer Tomaten-Rahmsauce

3 2 . 5 0

S p a g h e t t i  G r o t t o
mit Kalbfleisch und Steinpilzen an einer Rahmsauce

3 4 . 5 0

mit frischem Basilikum, Tomaten, Knoblauch und Peperoncino
2 3 . 5 0

hausgemachte Gnocchi, mit Pilzen an einer Rahmsauce 
2 7 . 5 0

gefüllt mit Spinat und Ricotta
2 7 . 5 0

gefüllt mit Trüffel Bianco und Trüffel Nero an einer Trüffelrahmsauce
3 1 . 5 0

Spezialität des Hauses

Vegetarisch

Weinempfehlung: Weisser Flor Do Tua, Alvarinho

Weinempfehlung: Alion, Aalto, Raiz, Tamaral Ribera del Duoro

Weinempfehlung: Amarone, Flor do Tua (Grande Reserva)

Weinempfehlung: Amarone, Hacienda Monasterio, Flor do Tua G.R.

Weinempfehlung: Costa Boal, Flor do Tua Kollektion, Rioja

Weinempfehlung: Juan Gil, Flor do Tua (Grande Reserva)

Weinempfehlung: Amarone, Hacienda Monasterio, Flor do Tua G.R.



Fisch
W o l f s b a r s c h  F i l e t  M e u n i è r e

in Butter gebraten

3 4 . 0 0

P a r r i l l a d a  d e  l a  c a s a

Gemischter Fisch und Meeresfrüchte

4 2 . 5 0

R i e s e n c r e v e t t e n  „ B l a c k  T i g e r “

an einer leichten Zitronensauce

3 8 . 5 0

P a e l l a  d e  l a  c a s a

ab 2 Personen, Preis pro Person, nur auf Vorbestellung

6 0 . 0 0

Spezialität des Hauses

Poulet
P o l l i t o  a l  h o r n o

Mistkratzerli im Ofen gebraten mit Pommes frites

3 7 . 5 0



Rindfleisch

E n t r e c ô t e  m i t  C a f é  d e  P a r i s  ( 2 3 0 g ) 3 9 . 5 0

E n t r e c ô t e  a n  e i n e r  P f e f f e r s a u c e  ( 2 3 0 g ) 3 9 . 5 0

E n t r e c ô t e  i m  P f ä n n l i

mit Butter, Knoblauch, Salbei, Rosmarin (230 g)

3 9 . 5 0

E n t r e c ô t e  D o u b l e  A r t  v o n  C h e f

 für 2 Per (550 g), Preis Pro Pers.

4 4 . 0 0

R i n d s f i l e t  m i t  K r ä u t e r b u t t e r  ( 2 2 0 g ) 4 5 . 5 0

ENTRECÔTE

RINDSFILET

R i n d s f i l e t  a n  e i n e r  P f e f f e r s a u c e  ( 2 2 0 g )  4 5 . 5 0

R i n d s f i l e t  i m  P f ä n n l i

mit Butter, Knoblauch, Salbei, Rosmarin und Balsamico (220g)

4 5 . 5 0

R i n d s f i l e t  m i t  s a u t i e r t e n  S t e i n p i l z e n 5 2 . 0 0

R i n d s f i l e t  S t r o g a n o f f  ( 2 2 0 g ) 4 3 . 5 0
auf Anfrage

Spezialität des Hauses

Weinempfehlung zu all unseren Rindsfilets: Mas La Plana, Amarone,
Juan Gil, Muga Reserva, Costa Boal, Mather Teresina 

Weinempfehlung zu all unseren Entrecôtes: Mas La Plana, Amarone,
Juan Gil, Vina Ardanza Reserva (Rioja) 



Kalbfleisch
S c a l o p p i n e  a l  l i m o n e

Kalbsschnitzel an einer Zitronensauce

3 4 . 5 0

S a l t i m b o c c a  a l l a  R o m a n a

Kalbsschnitzel mit Rohschinken und Salbei

3 7 . 0 0

P i c c a t a  M i l a n e s e 3 8 . 5 0

K a l b s - C o r d o n  B l e u  4 0 . 0 0

Spezialität des Hauses

Beilagen

K a l b s k o t e l e t t e  a u f  A n f r a g e

B r a t k a r t o f f e l n 6 . 5 0
mit Rosmarin und Peperoni

P o m m e s  f r i t e s  6 . 8 0

S a f r a n  R i s o t t o 8 . 0 0

N u d e l n 6 . 0 0

B r o k k o l i  m i t  B u t t e r  u n d  Z w i e b e l n  7 . 5 0

S p i n a t  m i t  Z w i e b e l n  &  K n o b l a u c h 7 . 5 0

G e m i s c h t e s  G e m ü s e  m i t  B u t t e r  &  Z w i e b e l n 8 . 5 0

Weinempfehlung zu Kalbfleischgerichten: Flor do Tua Grande Reserva,
Flor do Côa, Costa Boal

Weinempfehlung: Clio, Brunello, Costa Boal, Mather Teresina 


