ialicdc des Hauses

Spe

Vorspeise

SUPPEN

Bouillon ¢ 8.00
mit Kdse-Torcellini

Tomaten-Cremesuppe V¥ 8.50

WARME VORSPEISEN

Hausgemachte Gnocchi V¥ 17.00
an 71‘077161 [(’n?'ah?nS(lllCC

Butter Salbei Ravioli V¥ 17.00
gefiille mic Spinat und Ricotta

Traffel Ravioli ¢ 21.50

an ciner Triiffelrahmsauce

SALATE

Griner Salat V¥ 8.50
Kleiner gemischter Salat V¥ 7.50
Grosser gemischter Salat ¢ 9.50

Tomatensalat ¢ 8.50
mit Zwiebeln

Tomaten Mozzarella ¢ 14.50
Mozzarella di Buffalo

Nisslisalat mit Ei 11.50
Nusslisalat mit Speck 16.50

mit Ei und Speck

mit Petersilie und Knoblauch
Crevetten 19.50
mit Knoblauch und Peperoncino
Sepia gross 34.50
mit Pecersilie und Knoblauch
Crevetten gross 34.50
mit Knoblauch und Peperoncino

40.50

Sepia und Crevetten

mit Peperoncino, fiir 2 Personen

\V4 chcrarisch

KALTE VORSPEISEN

Spanischer Rohschinken
Serrano Schinken

Kleine Portion 16.00
Mittlere Portion 26.50
GCGrosse Portion 36.00

\\’cincmpfchlung zu all unseren
Vorspeisen: Flor do Tua Weisswein,

Juan Gil ‘]umi]]zl

Allcrgcnc und Intoleranzen: dicsbczﬁglich bitten wir Sie, sich bei unseren Mitarbeitenden zu informiercn.




Teigwaren

Spaghetti Mare e Monti
mit Crevetten und Pilzen an einer Tomaten-Rahmsauce

\\'cincmpfbh]ung: Weisser Flor Do Tua, Alvarinho

Spaghetti Grotto
mit Kalbfleisch und Steinpilzen an einer Rahmsauce

\\'Cim‘mpﬂ‘h]ung: Alion, Aalto, Raiz, Tamaral Ribera del Duoro

Penne all "Arrabbiata V¥
7nitﬁi5c/1€7n Basilikum, Tomaten, Knoblauch und Peperoncino

\\'cincmp(‘bh]ung: Amarone. Flor do Tua (Grande Reserva)

32.50

34.50

23.50

Penne Daniella
mit Speck, Triiffel Bianco und Trz'iffél Nero an einer Rahmsauce

\\"cincmpf‘bhlung: Amarone, Hacienda Monasterio, Flor do Tua G.R.

29.50

S/n’:id/iuiz des Hauses

Gnocchi Don Antonio ¥
hausgemachte Gnocchi, mit Pilzen an einer Rahmsauce

Weinempfehlung: Costa Boal, Flor do Tua Kollektion, Rioja

Ravioli in Butter Salbei V¥
gefiillt mit Spinat und Ricotta

\\'cincmpf‘bhlung: Juan Gil, Flor do Tua (Grande Reserva)

Truffel Ravioli V¥
gefiille mit Triiffel Bianco und Triiffel Nero an einer Triiffelrahmsauce

\X'cincmpfchlung: Amarone, Hacienda Monasterio, Flor do Tua G.R.

\ Vegetarisch

27.50

27.50

31.50




Fisch

Wolfsbarsch Filet Meuniére 34.00

in Butter gcbratcn

Parrillada de la casa 42.50

Gemischeer Fisch und LWCCTCSﬁ‘ilChFC

Riesencrevetten ,Black Tiger® 38.50

an ciner leichten Zitronensauce S
Spezialitit des Hauses

Paella de la casa 60.00

ab 2 Personen, Preis pro Person, nur auf Vorbestellung

Poulet

Pollito al horno 37.50

Mistkraczerli im Ofen gebraten mit Pommes frices




Rindfleisch

ENTRECOTE
Entrec6te mit Café de Paris (230g9) 39.50
Entrec6ote an einer Pfeffersauce (230g9g) 39.50
Entrecote im Pfannli 39.50

mit Butter, Knoblauch, Salbei, Rosmarin (230 g)

Entrecote Double Art von Chef 44.00
fiir 2 Per (550 g), Preis Pro Pers.

\\'cim‘mpfl‘h]ung zu all unseren Entrecortes: Mas La Plana, Amarone,

Juan Gil. Vina Ardanza Reserva (l’\iojzl)

RINDSFILET
Rindsfilet mit Kraduterbutter (220g) 45.50
Rindsfilet an einer Pfeffersauce (220g) 45.50
Rindsfilet im Pfannli 45.50

mit Butter, Knoblauch, Salbei, Rosmarin und Balsamico (220g)
Spezialitit des Hauses

Rindsfilet mit sautierten Steinpilzen 52.00
Rindsfilet Stroganoff (220g) 43.50
auf Anfrage

\\'cincmpf‘chlung zu all unseren Rindsfilets: Mas La Plana, Amarone,

Juan Gil, Muga Reserva, Costa Boal, Mather Teresina




Kalbfleisch

Scaloppine al limone 34.50

Kalbsschnitzel an einer Zitronensauce

Saltimbocca alla Romana 37.00

Kalbsschnitzel mit Rohschinken und Salbei

Piccata Milanese 38.50
Kalbs-Cordon Bleu 40.00
Kalbskotelette auf Anfrage

D

L

36ilagenv

Bratkartoffeln 6.50

mit Rosmarin und Pcpcroni

Pommes frites 6.80
Safran Risotto 8.00
Nudeln 6.00
Brokkoli mit Butter und Zwiebeln 7.50
Spinat mit Zwiebeln & Knoblauch 7.50
Gemischtes Gemuse mit Butter & Zwiebeln 8.50



